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Biresana |l cibo che fa bene al cuore La Baresana nasce da una grande passione p
pezerc

er la pizza e dal desiderio di offrire ai nostri clienti un’esperienza autentica e legger
a. Il nostro obiettivo € creare una pizza altamente digeribile, che non provochi quel
la fastidiosa sensazione di pesantezza tipica delle notti dopo una cena in pizzeria. G
razie a un‘attenta selezione delle materie prime e alla conoscenza delle antiche tec

niche di lavorazione delle farine, siamo riusciti a ottenere un impasto unico: una far
ina integrale a basso indice glicemico, una lunga e naturale lievitazione e I'uso esclu
sivo di lievito madre. Il risultato & una pizza genuina, leggera e inconfondibile nel gu
sto. Ma non solo pizza! Nella nostra trattoria proponiamo anche antipasti, primie s
econdi piatti preparati secondo la tradizione pugliese, con ingredienti semplici e di

alta qualita. ???? Orari di apertura Lunedi - Venerdi: 12.30 - 15.00 / 19.30 - 23.30 Sa
bato e Domenica: 19.30 - 23.30 ???? Contatti ???? +39 329 2497369 ???? +39 329 23

84040 = info@pizzerialabaresana.it ???? Dove siamo Via Roberto da Bari, 6 - 70122
Bari, Puglia Siamo nel centro storico, all'interno del Palazzo letri. Proprio qui, nel 19
08, nacque il Bari Football Club, e oggi La Baresana continua a essere un punto di ri

za di qualita Alla Baresana accogliamo ogni cliente con gentilezza e disponibilita, in

un ambiente curato e piacevole. Amiamo far sentire le persone come a casa - cocc
olate e sempre al centro dell'attenzione. Perché per noi la soddisfazione del cliente
& la cosa pit importante. POLACCO: Jedzenie, ktére dobrze robi sercu La Baresana

narodzita sie z wielkiej pasji do pizzy oraz z pragnienia, by oferowa¢ naszym kliento
m autentyczne i lekkie doznania kulinarne. Naszym celem jest stworzenie pizzy o w
ysokiej strawnosci, ktéra nie powoduje tego nieprzyjemnego uczucia ciezkosci, typ
owego dla nocy po kolacji w pizzerii. Dzigki starannemu doborowi surowcéw oraz z
najomosci dawnych technik obrébki maki udato nam sie uzyskac wyjatkowe ciasto:
make petnoziarnistg o niskim indeksie glikemicznym, dtugie i naturalne dojrzewani
e oraz wytgczne uzycie zakwasu. Efekt to pizza autentyczna, lekka i niepowtarzalna
w smaku. Ale nie tylko pizza! W naszej trattorii serwujemy roéwniez przystawki, dani
a pierwsze i drugie przygotowane zgodnie z apulijskg tradycjg, z prostych i wysokiej

30 - 23:30 Sobota i Niedziela: 19:30 - 23:30 ???? Kontakt ???? +39 329 2497369 ??7??
+39 329 2384040 = info@pizzerialabaresana.it ???? Gdzie jestesmy Via Roberto da
Bari, 6 - 70122 Bari, Apulia Znajdujemy sie w centrum, w zabytkowym Palazzo letri.
To wiasnie tutaj, w 1908 roku, narodzit sie Bari Football Club, a dzi$ La Baresana na
dal pozostaje punktem odniesienia dla tych, ktérzy szukajg dobrej kuchni i goscinn

ia z uprzejmoscia i otwartoscia, w przyjemnym i dopracowanym otoczeniu. Uwielbi
amy sprawiac, by ludzie czuli sie jak w domu - otoczeni troska i zawsze w centrum
uwagi. Bo dla nas zadowolenie klienta jest najwazniejsze.
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® Descrizione

Trattoria i Pizzeria w centrum Bari z prawdzi
wa pizzg made in Italy + PIZZERIA TRATTORIA
LA BARESANA: autentyczne doswiadczenie w
sercu miasta W samym sercu Bari, we Wtosz
ech, powstata wyjatkowa propozycja — Tratt
oria i Pizzeria w centrum Bari z prawdziwg pi
zzg made in ltaly, znana jako PIZZERIA TRATT
ORIA LA BARESANA. To miejsce taczy w sobie
typowg atmosfere tradycyjnej trattorii z Bari
oraz jakos¢ wtoskiej, rzemiesiniczej pizzy. ZI
okalizowana w zabytkowej kamienicy z XVIII
wieku, pizzeria-trattoria zaprasza wszystkich,
ktérzy pragna skosztowac autentycznej, dob
rze wyrosnietej pizzy w cieptej i swobodnej a
tmosferze tradycyjnej trattorii. Mocne strony
PIZZERIA TRATTORIA LA BARESANA To miejs
ce wyrdznia sie z wielu powoddéw. Oto najwa
zniejsze zalety: Lekkostrawne ciasto: mgka p
etnoziarnista lub typu 1 mielona na kamieni
u, naturalny zakwas, dtugie dojrzewanie. Sta
rannie dobrane, swieze sktadniki: produkty s
ezonowe, wysokiej jakosci surowce, poszano
wanie tradycji kulinarnej. Centralna, historyc
zna i przytulna lokalizacja: w samym centru
m miasta, w budynku z XVIII wieku, tatwy doj
azd i parking w poblizu. Szeroka i elastyczna
oferta: nie tylko pizza, ale tez przystawki, da
nia gtéwne i drugie typowe dla lokalnej kuch
ni — idealne na rézne okazje. Te elementy s
prawiaja, ze doswiadczenie w Trattorii i Pizz
erii w centrum Bari z prawdziwg pizzg made
in Italy jest szczegdlnie atrakcyjne dla os6b p
oszukujacych jakosci, wygody i smaku w jed
nym miejscu. Jak wyglada obstuga i czego sie
spodziewac Wizyta w PIZZERIA TRATTORIA L
A BARESANA przebiega w kilku etapach: Przy
jazd do lokalu w centrum, tatwo dostepnego,
idealnego na nieformalne spotkanie lub kola
cje z przyjaciotmi. Wybér dania: wsréd opcji
wyréznia sie pizza na dtugo dojrzewajgcym c
ieScie, przygotowywana z maki mato przetw
orzonej i zakwasu naturalnego. Dodatki do p
izzy: trattoria oferuje przystawki, pierwsze i d
rugie dania kuchni regionalnej, bedace dosk
onatg alternatywa dla petnego positku. Przyj
emna atmosfera: dbatos¢ o obstuge, person
el méwigcy w kilku jezykach, mozliwos¢ zjed
zenia na zewnatrz w cieplejszych porach rok
u. Techniczne cechy ciasta — maka typu 1 m
ielona na kamieniu, naturalny zakwas,
na fermentacja — pozwalajg uzyska¢ pizze le
kkostrawng i bogatg w btonnik. To odpowie

Trattoria i Pizzeria w centrum Bari z pra
wdziwa pizza made in Italy
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dzZ na potrzeby klientéw, ktérzy cenig smak,
ale nie chca rezygnowac z dobrego samopoc
zucia. Standardy profesjonalne i gwarantow
ane procesy Lokal stosuje profesjonalne pod
ejScie obejmujace wybor surowcdw, starann
g obrobke i rygorystyczna kontrole jakosci.
Wybdr maki petnoziarnistej lub typu 1 mielo
nej na kamieniu oraz naturalnego zakwasu t
o elementy wyrdzniajgce proces. Dtugie dojr
zewanie ciasta Swiadczy o zaangazowaniu w
lekkos¢ i jako$¢ produktu kohcowego. Samo
miejsce, mieszczace sie w zabytkowym budy
nku, zyskuje dodatkowy urok dzieki trosce o
atmosfere i goscinnos¢ personelu. Przygoto
wanie przystawek, tradycyjnych dan i deseré
w rzemiesIniczych odzwierciedla dbatos¢ o s
urowce, sezonowosc i szacunek wobec klien
ta. Kazdy etap — od wyboru maki po wypiek
pizzy i obstuge przy stole — zostat zaprojekt
owany tak, by zapewni¢ najwyzszg jakos¢ i p
etne doswiadczenie kulinarne. Dlaczego wart
o wybrac PIZZERIA TRATTORIA LA BARESANA
w centrum Bari Wybierajgc PIZZERIA TRATTO
RIA LA BARESANA, decydujesz sie na miejsce
, ktére taczy apulijska tradycje kulinarng, rze
miesIniczg sztuke wypieku wtoskiej pizzy ora
z centralng, dogodna lokalizacje. Oferta wyr
6znia sie nie tylko pizzg, ale takze petnym se
rwisem trattorii, co czyni jg uniwersalng pro
pozycja na rézne okazje — kolacje z rodzing,
spotkanie z przyjaciétmi czy romantyczny wi
ecz6r. W miejskim otoczeniu, z dbatoscig o d
etale i surowce, powstaje przyjemne i niezap
omniane doswiadczenie. Osoby zainteresow
ane menu, dostepnoscig miejsc lub planujac
e wizyte mogg skontaktowac sie bezposredn
io z lokalem, uzyskac informacje o ofercie i z
arezerwowac stolik zgodnie ze swoimi potrz
ebami.

Contatti

La Baresana Pizzeria Tratoria
Tel. +39 3292497369
http://www.pizzerialabaresana.it

Via Roberto da Bari, 6, 70122 Bari,
Bari, 70122
Nessun orario indicato



